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Nachfolgend prisentieren wir Thnen einen Auszug
unserer Leistungen, um Thnen einen Einblick in unsere
Arbeit zu geben.

Jeder Kunde ist individuell, deshalb setzen wir alles nach i
Thren Wiinschen um! e ; g; é lﬂmﬁ”

Eventservice

Stilvoll und kulinarisch, wir setzen Thr Event pe}fek’c in Szene!

N\
Red Diamond Eventservice, Franziska Pleske-Matteit, Eisenbahnstrafle 74, 16225 Eberswalde
Telefon: 03334 - 4973723, Mobil: 0174 - 935 47 85, E-Mail: info@red-diamond.de, www.red-diamond.de



Mo-Frvon 8:30 - 14:30 Uhr

und nach Vere inbamng




,Kochen mit
Vernunft & Verantwortung
steht nicht im Widerspmch
zu Kreativitiat & Genuss.”

Sprechen Sie uns an, nichts ist meéglich!

(Franziska Pleske-Matteit)




Wir finden den perfekten Ort fiir Thre Veranstaltung

Ob eine Firmenfeier vor Ort oder im Familiengarten Eberswalde,
eine Familienféiev in privater Atmosp hire oder am See,

in einer rustikalen Scheune,

ein runder Geburtstag oder

eine Hochzeit im Schloss

Red Diamond arbeitet mit vielen Barnimer Locations zusammen.

Wir legen groﬂen Wert auf die Gesta[tumg Thres Buﬁets sowie der
Verans’[a[tungsréiume & unterbreiten Thnen individuelle Vorsch[ége
zum Entertainment-Programm.

Wir bieten Thnen iiber 7 Jahre Erfahrung als Full Service Caterer.

Ob Privatpersonen oder Geschéi)%kunden, Thre Wiinsche stehen

bei uns im Vordergmnd, denn wir [egen groﬁen Wert auf Thre
Zufviedenheit

Professionelle Planung, die Sie weder Zeit, Mithe noch
Nerven kostet! Unser flexibles Team berit Sie gern, steht Thnen
zur Seite und ist ﬁJu’ Siej ederzeit erreichbar. Unsere Aufgabe istes,
Thre Feierlichkeit zu planen, ZU organisieren und auszurichten.
Wir bieten lhnen zudem einen professionellen Speise- und

Getrinkeservice an.

Charmante und engagierte Service-Mitarbeiter stehen fiir Thr
Catering bereit. Unser Team besteht aus geschu[ten Fachkrélﬁen
der gehobenen Gastronomie mit [angjéihﬂger Evfahmng.

Kaum zu bemerken und doch so priisent die First-Catering
Logistik-Crew organisiert vor,  nach und wihrend der
Veranstaltung den Auf: und Abbau, sowie den kompletten
Nachschubservice, um das ,,Veransta[tungs-Zahnrad“ konstant
am Laufen zu halten.



Fiir jeden Geschmack das Richtige entdecken

Fiir weitere Impressionen, besuchen Sie uns auf Facebook:
Red-Diamond-Eventservice




Vorspeisen:

- Anti-Pasti-Variationen

. Backpﬂaumen/ Datteln im Speckmantel

- Bruschetta

- Carpaccio

- Club Sandwiches

: eingelegter Feta mit Oliven

- gefuillte Eier

. geriiucherter Lachs mit Sahnemeerrettich oder
Honig-Dill-Senf-Sauce auf Kartoffelrosti

: Honigme[one im Parma- oder Serranoschinkenmantel

- Tapas-Variationen

“Vitello Tonnato (Kalbsfleisch mit Thunfischsauce,
Kapernipfel und roten Zwiebeln)

Salate:

: Avocado—Mango—Sa[at mit Héihnchensp idl

- Bauernsalat mit Eis’oerg, Tomate, Gurke, Mais

- Berliner Kartoffelsalat

- Bulgursalat, rot

- bunter Bohnensalat

- Ceasar Salad

- Couscoussalat

- Gefliigelsalat

- Glasnudelsalat

- Gurkensalat

- Hirtensalat mit Oliven, Paprika, Zwiebeln und Schaﬁkiise

- Holsteiner Speckkartoﬁé[sa[at

- Linsensalat mit Ziegenﬁ'ischkéise

- Méhrensalat

- Nudelsalat mit Joghurt

- Rindfleischsalat mit Paprika

- Rotkrautsalat

- Rucola-Tomatensalat mit Serranoschinken und Parmesan

- Salatbar mit verschiedenen Einzelkomponenten: Croutons,
Fetakéise, Gurken, Mais, Paprika, Radieschen, Sprossen, Tomaten

- Schinken-Eier-Salat

- Spargel-Erdbeer-Salat

. Sylter Mag'essa[at

g Thunﬁsch mit Mais und Eisbergsa[a’c

- Tomaten-Avocadosalat mit Pinienkernen

- Tomatensalat mit Lauchzwiebeln

- Weisskrautsalat mit Mshre und Mayonnaise (Cole Slaw)



Suppen:

- Chili con Carne

- Erbsen-Minz-Suppe

“Indische Currysuppe mit Cocos

- Karotten-Ingwer-Suppe

] Kartqﬂé[—Samt—Suppe

. Kesselgu[asch mit Wurze[gemﬁse
- Kiirbis-Suppe mit gerdsteten Kiirbiskernen
 Pilz- oder Spargel-Cremesuppe

- Soljanka

- Tomatensuppe ,Tos kana“

] Ungarische Gu[aschsuppe
“Wildsuppe mit Preiselbeeren

auf Wunsch:

- Brot-/ Brotchenauswahl und Butter Variationen

Platten:

- Bratenplatte (Schweinebraten, Kassler, Rind)

- internationale Kiseauswahl mit Niissen, Trauben,
Feigensenf & Grissini (Brotstangen)

- frisches Hackepeter mit Zwiebeln

- Réucherfischplatte

. Schoyﬂteidev Platte mit Schinken, Salami, Knacker

- Tomaten-Mozzavella-Platte mit Basilikum & Olivensl

- Wandersmannplatte (Bouletten, Schinken, Hihnchen)




Fisch:

-Forelle

- Garnelen
- Heilbutt
-Lachs

- Pangasius
0 Seeteufe[

- Shrimps

- Wels

- Zander

Fleisch:

- Boeuf , Stroganoff

- Entenbraten, -brust, -keule

¢ File‘fpfanne

- Frikasse

- Gansebraten, -brust, -keule*

- Hihnchenbraten, -brust, -keule

- Hihnchencurry auf thailindische Art
- Kasselerbraten

- Lammkeule

- Maishihnchen

- Ochsenbickchen/-braten

- Perlhuhn*

- Poularde

- Rahmgeschnetzeltes (Pute, Rind, Schwein)
-Rinderroulade, klassisch

0 Rlnde}ft[et mit Pﬁﬁevsauce

- Rinderschmorbraten

- Schnitzelchen (Pute, Schwein)

- Schweinebraten

. Schwe[neﬁ[et im Speckmante[

Wild*:

- Braten (Damwild, Rehwild, Rotwild)
- Gulasch (Damwild, Rehwild, Rotwild)
“Wildschwein oder Spanferkel vom Spief3

* samtliche Wildgerichte auf Anﬁfage

Unsere Geschiftsfiihrerin Frau Pleske-
Matteit & Thre Jagdfreunde versorgen uns
regelmiiflig mit Wild aus der Schorfheide.

Saucen und Dips:

- Bratensaucen zu Schwein, Rind & Gefliigel
- Barbecuesauce

- Champignonrahmsauce

- Knoblauchsauce

0 Pféﬁvsauce

- Remouladensauce

- Sauce Béarnaise

- Sauce Hollandaise

- Tsatsiki

- Zwiebel-Sahne-Sauce



Gemiise-Beilagen:

- Apfelrotkohl

0 Au’oerginen

- Blumenkohlréschen, itberbacken
-Bohnen im Speckmnte[
- Broccolirdschen, iiberbacken
- Champignons

- Erbsen

- Kaisergemiise

-Kiirbis (saisonal)

0 Mavktgemﬂseauswah[
-Mangold (saisonal)
-mediterranes Ratatouille
-Méhren

- Paprika

- Pastinaken

0 Rahmchamp ignons

- Rahmwirsing

- Romanesco

- Rosenkohl, gebutteﬁ:

- Sauerkraut

- Schwarzwurzeln

- Spinat

- Spargel, griin (saisonal)

: Stangensparge[ (saisonal)
- Tonic-Gurken

- Zucchini

Séttigungs-Beilagen:

- Basmati Reis

g Kartqﬁfelgraﬁn

- Kartoffelknddel

g Kartqﬁrelpiivee

g Kartqﬂélspa[ten

: Klbﬁe

- Kroketten

- Pommes Frites

- Risotto

g Rosmavinkartoﬂéln
: Sa[zkartqﬂéln

- Schupfnudeln

- Schwenkkartoffeln

- Semmelknadel, -terrine

- SiifSkartoffelmus

- SiifSkartoffelpommes

(vor Ort zubereitet)

Pasta:

- Bandnudeln
- Gnocchis

- Nudel-Gratin
- Penne

- Ravioli

- Spaghetti

- Spitzle

Pastasaucen:

-all‘ Arrabiata
-Bolognese

- Carbonara

- Garnelen

) Lachs—Spinat
- Mediterran

- Pesto

- Pilzrahm

- Tomatensauce
- Zitronensauce




Desserts:

- Apfelcrumble mit Zimthaube

- Beeren-Griitze mit Vanillesof3e

- Brombeer-Zwetschgen-Crumble

- Créme brilée mit ﬁfischen Friichten
- Crépes

- Eierkuchen

- Fruchtiger Jogurt

- Grief$flammerie mit Rhabarber
-Himbeer-Mascarpone
-Joghurtcréme mit Erdbeeren

- Kaiserschmarm

- Karamelcréme mit Kaffeelikor
-Mandelgriefs mit Zwetschgen
*Mascarpone-Créme auf Sauerkirschen
- Milchreis mit Zimt und Zucker

. Olostp[atte, exotisch

- Obstsalat mit Honig

- Orangencreme

- Panna Cotta mit Erdbeerspiegel

- Schichtgelee mit VanillesofSe

- Schokoladencréme

J Schoko[adenpuddmg

- Tiramisu

“Vanillepudding

- Waffeln mit heifSen Kirschen

- Weifles Mousse auf Himbeermark
- Zitronencreme




Cake Pops, Kuchen, Gebick, Torten, aller Art

Die handgefertigten Torten werden je nach
Kundenwunsch gestaltet.

Uberraschen Sie Thre Giste mit:

- einer Eisstation

0 hausgemachten chhtaufstrichen (als Prisent)
- Kuchen im Glas (als Prisent)

- Zuckerwatte

Gern bestiicken wir eine Candy Bar nach ihren Wiinschen:
ob siif}, salzig oder ihrem Motto angepasst.



- Cole Slaw

- Gurkensalat

- Salatbar mit verschiedenen Einzelkomponenten
- Speckkartoffelsalat, lauwarm

- Tomate-Mozzarella

- Brot/Baguette

- Krauterbutter

- Burger mit verschiedenen Beliigen
- Chickenspiefle mit Limone

- Eberswalder Bratwiirste
T - Entrecéte
BBQ- & Grill-Catering: - GarnelenspiefSe
Ob in Threm Garten oder in Threr Wunschlocation, -HéhnchenspiefSe
wir liefem nicht nur, wir griuen auch. “Lamm ljachse . o ) . .
Unser Grillfleisch bezichen wir aus der Region von -Norwegischer Fjordlachs mit frischen Kriutern in Folie
‘Rinderfilet

traditionsreichen Betrieben. - Schwein eft[e t im Baconmantel

- Schweinenackensteaks, mariniert

- Steakhiifte

- Backkartoffeln mit Sauerrahm
-Maiskolben, gebuttert
- Mediterranes Gri[[gemiise

- SiifSkartoffelspiefle

- Grillsaucen wie Barbecue-, Kriuter-, Knoblauch-,

Chicken-Chili-Sauce, Ketchup und Senf




Live-Cooking - eine besondere Buffet-Station:

Unsere Kéche bereiten die gewﬁnschten Speisen vor den Augen
der Géste ﬁisch zu. Vieles ist mb'g[ich:

-BBQ-,

- Burger-,

- Pasta-Station

-verschiedene F[eischgerichte

- Wok-Gerichte

um nur eine kleine Auswahl zu nennen.

Mit Live-Stationen kann die gesamte kulinarische Versorgung
einer Veranstaltung abgedeckt werden oder auch nur Teile

davon.

Die Géste haben die e'mma[ige Ge[egenheit, einem Koch iiber die
Schulter zu schauen. Die Speisen werden individuell an den
Geschmack des Gastes angepasst.

Ein kleines Event ﬁir alle Sinne!

Vegetarisch/Vegan:

- Buchweizenrisotto mit Radicchio, Rosmarin & Ziegenkéise—Crosﬁni

- Chicorée mit Honig—ChiHisauce

- Kartoffelrosti mit Grillgemiise & Feta gratiniert

- Kirbisquiche

- Quark mit Leindl und Pellkartoffeln

- Ricottaravioli in Salbeirahmsauce

- Spaghetti Bologneseart von roten Linsen mit Bio-Vollkornspaghetti

- Spinatlasagne-Polenta an Peperonata

- SiifSkartoffelscheiben gegrillt mit Portulak und Fenchel-Orangen-Dip
- Zucchinischiffchen gefullt




Flying-Service oder Fingerfood:

- Canapes mit verschiedenen Beligen

- Chicorée Schiffchen mit Mango-Gurken-Chutney

- Cracker mit Tomate & Frischkése

- Flammbkucken

- Quiche Lorraine

- Tramezzini

- Wraps

- Zucchini-Héppchen mit Schinken & Tete de Moine

im Glas serviert:

- Erdbeer-Melonensalat mit Pata-Negra Schinken

- Garnelen im Teigmantel mit Dip

- gebratene Wachtelbrust auf Spargelsalat (saisonal)
- Gemilsesticks mit Dip

- Grissini mit Proscuitto und Rucola

- Linsensalat mit Ziegenfrischkiise

J Mango~Gurkensa[at mit Scampis

- Pulled Duck auf Rotkraut

- Tomate-Mozzarella-Salat mit Pinienkernen

“WeifSkraut- oder Waldorfsalat

am Spief3 serviert:

- Boulettenbillchen mit Senfdip

- Datteln und Pﬂaumen im Speckmante[

-Réllchen vom gevéiucherten Lachs mit Meerrettich
- Tapas (Chorizo)

- Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Die Giiste werden beim Flying Service dort aufgesucht, wo Sie
sich geracle aufhalten. Der Flying Service entspricht damit dem
Zeitgeist der Schnellleb igkei’c, wo Kulinarisches im schonen
Sinne »beiléiuﬁg« sein kann.

Fingerfood -angerichtet in kleinen Glisern, aufgespiefSt, gevollt
oder direkt vom Loffel- ist der icleale Begleiter fir den Empfang,
gesellige Runden oder fest[iche Anlisse.




Nutzen Sie unseren

Getriinkeservice:

- Bar

- Empfang

d Kaﬂéespeziaﬁtiiten
) Se[bst[oedienung

- Service am Platz

Unsere Kunden erfreuen sich mit immer grofSerer
Beliebtheit an unsere Bowlestation mit den verschiedenen

leichten, fruchtigen alkoholischen
sowie alkoholfreien Rezepturen.



Unser umfangve icher Verlethservice

ermb'glicht mit auﬁergewb' hnlichen Dekorationsideen

ein besonderes Eventerlebnis.




Wir dekorieren nach Thren Wiinschen in einem exclusiven Ambiente,

damit Thre Hochzeit zu einem unvergess[ichem Erlebniss wird.




Verleihequipment von A bis Z:

P Aufschnittmschine - LED Spots, Lichterschliuche
¢ 0 Liegestuhl

- Bar & -ausstattung
- Baumstammsigen

* Bierauschankanlage, CO2, KEG's

- Bierzelttische, -binke, -hussen

0 Bowlegeﬁiﬁe

- Candy Bar
- Cheving Dish (Warmhaltestation)

- Paravan
- Pavillion (3x3 m, 3x6 m)

| - Schokobrunnen

| - Sektkiihler, Metall

i - Sicherheits-, Stromzubehor
- Skirting, Klammerm

- Cocktailbar - Sonnenschirm
0 Sonnensegel
- Eiswiirfelbehilter Spiegelplatten, rund (55 cm)
- Spuckschutz
- Festzelt (Stern, 10x10 M) W - Stehtische, -hussen
- Feuerschale N . Stuhl, -hussen, -schleifen (farbig)
- Flaschenkiihler
- Fritteuse - Teelichthalter
~Teppich, rot (1o m)
“Heizpilz ~Tervassenheizer
_ - Helium, Luftballons -Tisch, rund (1,80 m)
-Hochstuhl (Kleinkind) { - Tischwiische 1,30 m, 1,70 m, 2,20 m
- Hiipfburg mit Rutsche
“Hussen, Schleifen - Vasen
- Kessel plus Dreibein - Zuckerwattemaschine
-Kochplatte

- Kithlschrank/ -truhe



Verleihequipment (rund um 1hr Buffet):

Besteck: Glaser:
- Gabel, gr. ‘Bierglas
- Gabel, kL. -Bowleglas
-Loffel, gr. - Cocktailglas
- Loffel, kl. - Colaglas
*Messer, gr. - Glithweinbecher
- Jagermeisterglas
Dekoration: - Longdrinkglas
~aller Art - Ramazottiglas
: Rotweing[as, Premium
Geschirr: - Saftglas
'Kaﬁreegeschim inkl. Untertasse c Sektglas, Premium
- Kuchenteller - Stamper
- Mentiiteller - Wasserglas
- Suppentassen “Weiflbierglas
. Weiﬂwe[ng[as, Premium
-Whiskytum’o[ev
Kaffeezubehor:
- Kaffeefiltermaschine

- Kaffeekannen, Metall

: Kaﬁekannen, Kunststoﬂ

- Kaffeepumpkannen

- Kaffeespezialititenmaschine

- Milchkdnnchen

- Sahnesuffon, Schlagsahne, 151
~Tortenplatte

- Zuckerdose




g

Unsere Serviceleistungen auf einen Blick:

Betreuung Threr Géste vor Ort

durch unser ausgebildetes Personal
Endkontrolle und Reinigung

Ausrichtung verschiedener Feierlichkeiten wie
Einschu[ungen, Firmenevents, Geburtstage, Groﬁevents,
Hochzeiten, Jubilden, Jugendweihen, Stadtfeste, Tagungen,
Richtfeste

Individuelle Gesta[tung Threr Riaumlichkeiten
Blumenawangements, Dekoration, Stoﬂ'en,
Stuhlhussen und —sch[eifen, Tischwische wv.m.

Getrinkeservice durch unser geschu[tes Fachpevsona[
Getréinkepauscha[e oder Kommissionsbasis mb’gﬁch

Hochzeitsplanung, -beratung bis zu einem Jahr vor Vermihlung
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Eventservice

Proﬁessionelle Kooperationspartner
wa. D), Feuerwerker, Fotograf, Flovisten, Kinstler,
Festzelthauer, Sanitéiran[agen, Sicherheitspersonal, Technik

Eine Vielzahl an Serviceleistungen
w.a. Verleih von Mobiliar, Festzelten, Tischwische,
Sewicepersona[, Geschirr, Gléser, Barequipment

Speisenzubereitung aller Art vom BBQ, Brunch, klassischen
Buﬂet, F'mge}food bis Live Cooking und vieles mehr

Finden des optimalen Veranstaltungsortes





